
Vi taler om chokolade, Chocolate Santander, dyrket med social ansvarlighed, dvs. 
med fokus på arbejdsforhold inkl. fair løn, uddannelse af børn, omsorg for 
naturen, osv. Chocolate Santander produceres på en hybrid af cacaobønnerne 
Criollo og Trinitario i Columbias Santander- region, hvor bønderne stadig plukker 
ved håndkraft, og hvor man har lavet chokolade i over 200 år.

Vi smagte 3 typer med 70% cacaoindhold: ”Dark chocolate” var mørk, dyb og �n 
uden forventet stor bitterhed. ”Dar chocolate 100% colombian co�ee bits” havde 
et sprødt bid af meget aromatiske ka�ebønner,  der var virkelig elegant. ”Dark 
chocolate pineapple bits” var en rigtig ”tøsechokolade” med den forfriskende 
syrligt-søde ananas. Plader à 65-70 g koster 29 kroner. (Aisinger)
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